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“La cocina de Julio Reoyo esta llena de sabor,
contrastes y sobre todo esta basada en la tradicion”
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Julio Reoyo, es un chef de prestigio nacional la calidad de su cocina
y de su gestié6n ha sido reconocida por la critica y por las principales
guias gastronémicas, habiendo sido galardonado con las prestigiosas
estrellas Michelin en tres ocasiones entre otros galardones.
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*CANELON DE QUESO CHEDDAR, RELLENO DE
FRUTAS SECAS CON ESPUMA DE FRUTOS SECOS.

*TOMATE CHERRY RELLENO DE CREMOSO
DE PARMESANO Y ALBAHACA.

*CANELON DE CALABACIN, QUESO FRESCO Y
TOMATES SECOS.

*MACARRONS CON CEBOLLA CARAMELIZADA.

*BOMBON DE GUACAMOLE CON HUEVA DE MARUCA
Y CAVIAR DE SESAMO.

*SORBETE DE MARTINI CON ENCURTIDOS.

*GAZPACHO DE TOMATE CON ACEITE VERDE Y
ALMENDRAS CON CAVIAR DE ALBAHACA.

*ASPIC DE VERDURAS CON MAHONESA DE LIMA Y

CEBOLLINO

*RAVIOLI DE APIONABO RELLENO DE PARMESANO Y

CAVIAR DE AOVE.

*VICHYSSOISE FRIA DE CALABACIN CON ALGAS Y
CAVIAR DE TRUCHA

*TACO DE GRUYER CON CREMA DE OREJONES,
TOMATE ASADO. Y GELATINA DE RUCULA.

*PASTEL DE VERDURITASY MAHONESA DE

MOSTAZA ANTIGUA.

*MINI BROCHETA DE ENCURTIDOS.

*CHUPITO DE ZANAHORIA FRIA, CON CEBOLLA FRITA

*PASTEL CREMOSO DE PUERRO, CON MAHONESA DE

LIMON Y CRUJIENTE DE RABANITO.

*CREMOSO DE ALCACHOFA CON GELLE DE OPORTO.

*MINISANDWICH CRUJIENTE DE PAN DE ESPECIAS Y

QUESO AZUL

CANELON DE CALABACIN,
QUESO FRESCO
Y TOMATES SECOS.

CANELON DE QUESO CHEDDAR,
RELLENO DE FRUTAS SECAS CON
ESPUMA DE FRUTOS SECOS

TOMATE CHERRY REILLENO DE
CREMOSO DE PARMESANO ¥*
ALBAHACA.

CREMOSO DE ALCACHOF{ CON
GELLE DE OPRTO

MACARRONS CON CEBOLLA
CARAMELIZADA.

GAZP4CHO DE LECHUGA BARMESANO
T TOMATE
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COCTEL CALIENTE

*MINISAVARIN DE ACEITUNA NEGRA, CEBOLLA
CARAMELIZADA Y QUESO BRIE.

*TARTALETA DE PATATAS REVOLCONAS CON TOMATE

SECO .

*PASTEL DE SETAS FRESCAS. CON DEMIGLASS DE
VERDURITAS.

*TARTALETA DE HONGOS GRATINADA CON ALI OLL

*DELICIAS DE QUESO DE CABRA CON AVELLANAS Y
PASAS.

*MIL HOJA DE PATATA, TOMATE Y PARMESANO
CON CHERRY ASADO.

*EMPANADILLA TOMATE CON VERDURITAS.

*TARTALETA DE PISTO CON GRATINADO DE TRES

QUESOS.

*BROCHETITA DE VERDURAS CON ROMESCO.

*CANELON DE PACK CHOI RELLENO DE PIMIENTO AL

TARTALETA DE P4TATAS REVOLCONAS  MINI SAVARIN DE ACEITUNA NEGRA,
CON TOMAJTE SECO CEBOLLA CARAMELIZADG T QUESC

CURRY.
T4RTALET{ DE HONGOS EMP4NADILL4 DE TORTA DEL C454r *CREMA DE PUERRO CON PIQUILLOS CARAMELIZADOS.
GRATINADA CON ALLOLT CON PINONES ¥ MEMBRILLO *CHUPITO DE ESPARRAGOS VERDES Y ESPINACAS.
*EMPANADILLA DE TORTA DEL CASAR CON PINONES Y
MEMBRILLO.

#*CREMOSO DE BRIE CON MANZANA VERDE.
*HUEVO DE CODORNIZ SOBRE TOMATE CONCENTRADO
Y CEBOLLA FRITA.
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DELICIAS DE QUESO DE CABR.A CON PATATAS REFOLCONAS CON PULPO
AVELLANAS T B4SAS
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ENTRADAS FRIAS
ROYHL DE SETAS ¥ MOUSE DE TRUFEA SATHRIN DE MANZANA CARAMELIZADA

CON CEBOLLINO ¥ CARAMELQ RELLENO DE QUESO DE C4ERA. +*TOSTA DE PIMIENTOS DEL PIQUILLO

CARAMFELIZADOS Y RELLENOS DE CREMOSO DE
PUERRO

*TIMBAL DE GUACAMOLE, CON CARPACHO DE
YUCA, MOUSE DE ALBAHACA Y ACEITE DE PEREJIL.

#*SAVARIN DE MANZANA CARAMELIZADA RELLENO
DE QUESO DE CABRA Y BROTES

*ROYAL DE SETAS Y MOUSE DE TRUFA CON
CEBOLLINO Y CARAMFILO.

+PASTEL DE CABALACIN Y ESPARRAGOS VERDES
CON EMULSION DE AOVE

*RAVIOLIS DE APIONABO RELLENOS DE AGUACATE Y
CHAMPINONES, CON VINAGRETA DE ACEITUNA NEGRA Y

TIMEAL DE GUACAMOLE CON TOSTA DE PIMIENTOS DEL PIQUILLO S SECOS
CARPACHO DE YUCA MOUSE DE CARAMELIZADOS " RETLENOS DE FRUTC .
ALBAHACA Y ACEITE DE PEREJIT.. CREMA0S0 DE PUERRO

*MOUSE DE TOMATE, CON PISTO DE VERDURAS,
CATABACIN Y ACEITE DE ESPINACAS.

*NUESTRO TOMATE RFLLENO DE
MOUSE DE PARMESANO Y AJO BLANCO.

“Mas qgie f'.i'f‘/ff:".a'ff.r_; =

"La cocina es un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonia, felicidad, belleza, poesia,

complejidad, magia, humor, provocacion, cultura”

CARE4CCIO DE NABOS ENCURTIDOS MOUSE DE TOMATE CON PISTO DE

CON FINAGRETA DE FRUTOS ¥ BROTES VERDURAS, CALABACINY
ACEITE DE ESPINACAS
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CREMAS

#*CREMA DE SETAS Y HONGOS, CON RAVIOLI DE
VERDURITAS, FRUTOS SECOS Y PANUELO FRITO
DE TOMATE

*CREMA DE CASTANAS CON MOUSSE DE TRUFA Y
JUGO DE PEDRO JIMENEZ

#CREMA DE ESPARRAGOS VERDES CON MOUSSE
DE HUEVAS DE ACEITUNA Y ACEITE DE HIERBAS

*GAZPACHO DE TOMATE Y ALBAHACA, CON
SANDIA , FIDEOS FRITOS DE PUERRO Y

TARTAR DE CALABACIN.

#*CREMA DEL TIEMPO DE BRECOL CON HIEVO
DURO Y TARTAR DE CALABAZA.

*LAS DOS CREMAS DE FSPARRAGO BIANCO Y
GUISANTES, CON CEBOLLA FRITA.

“Mas e fif'f;m'.w!iu -

"La cocina es un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonia, felicidad, belleza, poesia,
complendad, magia, humor, provocacion, cultura”

LA4S DOS CREMAS DE ESEARRAGOS
BLANCOS ¥ GUISANTESM CON
CEBOLI. 4 FRITA.

CREMA DE SETAS ¥ HONGOS, CON
RATTOLI DE FERDURITAS T TRUFA,
FRUTOS SECOS Y PANUELO FRITO
DE TOMATE

CREMA DE CASTANAS CON MOUSSE
DE TRUFE4 ¥ JUGO DE CARNE

CREMA DEL TIEMPO DE BRECOL
CON HUEFO DURO ¥ THARTAR DE
CATABACTN.

CREMA DE ESPARRAGOS VERDES
CONMOUSSE DE HUEFAS ¥
ACEITE DE HIEREAS

GAZP4CHO DE TOMATE T
ALBAHACA CPN S4NDI4 FIDEOS
FRITOS DE PUERRO ¥ T4RTAR DE
CALABACIN
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Y PARA TERMINAR

#* HAMBURGUESA DE PATATAS Y TRUFAJ ULIANA
DE ZANAHORIA, CEBOLLA Y CATLABACIN,
CON HOLANDESA GRATINADA
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PRE-POSTRES

* SORBETE NARANJA SANGUINA Y CAMPART Y CEREZAS
* S0RBETE DE MANDARINA Y DRAMEUI

*MANZANA VER AL LIMON Y CAVA CON GELEE DE MIEL
* SORBETE DE MOJITO A LA MENTA

+*SORBETE DE GIN TONIC Y PIEL DE LIMON

FARIEDAD DE SOREETES PASTEL CREMOSO DE FAINITL. 4
FRESCA Y CHOCOLATE CON HELADO
DE TOFFE

POSTRES Y TARTAS

+ SAVARIN DE FRUTOS ROJOS, CREMA INGLESA Y
HELADO DE YOGUR.

+ TARTITA TEMPLADA DE MELOCOTON ASADO, GEL DE
FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA

+ ESPUMA DE ARROZ CON LECHE, GELLE DE CITRICOS
Y HELADO DE CARDAMOMO

+ COULANT DE ARROZ CON LECHE, CREMA DE CANELA Y
HELADO DE LIMON

+ CREMOSO DE YOGUR CON FRESAS Y HELADO DE MANGO

+ PASTEL CREMOSO DE CHOCOLATE Y VAINILLA FRESCA
CON HELADO DE TOFFE

+*COULANT DE CHOCOLATE, JUGO DE CAFE Y HELADO DE

SAV4RIN DE FRUTOS ROJOS, CREMA BOMBON DE FRUTA DE 1.4 P4SION

3 3 COCO (+3€)
INGLESA Y HELADO DE TOGUR. CON CHOCOLATE BLANCO Y +PANTXINETA TEMPLADA CON HELADO DE CARAMELO Y
HELADO DE FRAMBUESAS JUGO DE CAFE

+BOMBON DE FRUTA DE LA PASION CON CHOCOLATE
BLANCO Y HELADO DE FRAMEUESAS

*TARTITA CREMOSA DE VAINILLA Y FRUTOS ROJOS
CON HELADO DE VIOLETAS. (+2 €)

“Mas que ex /H_f'.w's’ 0"

"La cocina es un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonia, felicidad, belleza, poesia,

complejidad, magia, humor, provecacion, cultura”

CREMOSO DE YOGUR CON T4RTA CREMOSA DE FAINIT.T.4

FRAMBUESAS ¥ HELADO DE CON HELADO DE FIOLETAS 1©
MANGO FRUTOS ROJOS



