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“La cocina de Julio Reoyo esta llena de sabor,
contrastes y sobre todo esta basada en la tradicion”

-y
Julio Reoyo, es un chef de prestigio nacional,la calidad de su cocina
y de su gesti6n ha sido reconocida por la critica y por las principales
guias gastronémicas, habiendo sido galardonado con las prestigiosas
estrellas Michelin en tres ocasiones entre otros galardones.
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COCTEL FRi0

*CANELON DE QUESO CHEDDAR, RELLENO DE
FRUTAS SECAS CON ESPUMA DE FRUTOS SECOS.

*BOMBON DE FOIE GRAS Y COMPOTA DE MANZANA
CON CARAMELO DE PX.

*TIRAMISU DE IDIAZABAL Y SOBRASADA CON
GELATINA DE MIEL.

#*TOMATE CHERRY RELLENO DE CREMOSO
DE PARMESANO Y ALBAHACA.

*CANELON DE CALABACIN, QUESO FRESCO Y
TOMATES SECOS.

*MACARRONS DE MORCILLA CON CEBOLLA
CARAMFELIZADA.

#*CEVICHE DE CORVINA CON CHILE, Y JUGO DE
MEJILLON.

#*NIGUIRI REDONDO DE VIEIRA CON GEL DE TRUFA

#*BOMBON DE GUACAMOLE CON HUEVA DE MARUCA
Y CAVIAR DE ARENQUE.

#*SORBETE DE MARTINI CON ENCURTIDOS.

*PIRULETA DE SALMON MARINADO CON MOUSE DE
ANCHOA

#PALILLO DE GALLO DE CORRAL CON MOUSE DE
FOIE.

#*CUCURUCHO DE PATE DE PERDIZ CON CEREZAS.

*GAZPACHO DE TOMATE CON ACEITE VERDE Y
ALMENDRAS CON CAVIAR DE ALBAHACA.

#*ASPIC DE VERDURAS CON SARDINA AHUMADA.

*TARTAR DE ATUN CON PISTACHOS Y SOJA.

#*RAVIOLI DE SOLOMILLO DE TERNERA CON
PARMESANO Y CAVIAR DE SESAMO.

#*VICHYSSOISE FRIA DE CALABACIN CON ALGAS Y
CAVIAR DE TRUCHA

*STEAR TARTAR CON CRUJIENTE DE PATATA Y SATSA

FOYOT.

#*TACO DE GRUYER CON CREMA DE OREJONES,
TOMATE ASADO Y ANCHOAS.

*PASTEL DE CHANGURRO CON VERDURITAS Y
MAHONESA DE MOSTAZA ANTIGUA.

CANELON DE QUESO CHEDDAR, CANELON DE CALABACIN,
RELLENO DE FRUTAS SECAS CON QUESO FRESCO
ESPUMA4 DE FRUTOS SECOS Y TOMATES SECOS.

TOMATE CHERRY RELLENQO DE BOMEON DE FOIE GRAS ¥ COMPOTA
CREMOSO DE PIRMESANG 17 DE MANZANAS CON CARAMETLO PX.
ALBAHACA.

CEVICHE DE CORFINA CON CHILE, MACARRONS DE MORCILLA
¥ JUGO DE MEJILLON. CON CEBOLLA CARAMETLIZ AT



PIRULETA DE CONEJO ¥ FOIE CON LANGOSTINGS ESPECIADOS CON

HOLANDESA

TARTALETA GRATINAT CON DIMSUM DE PRESA IBERICAY

CROQUETAS DE GAMEAS AL AJILLO PATATAS REFOLCONAS CON PULPO
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COCTEL CALIENTE

*CROQUETAS DE GAMBAS AL AJILLO

#*PIRULETA DE CONEJO Y FOIE GRAS GRATINADA
CON HOLANDESA.

#*DIMSUM DE PRESA IBERICA Y GAMBAS.

*MINISAVARIN DE ACEITUNA NEGRA, CEBOLLA
CARAMELIZADA Y QUESO BRIE.

*TARTALETA DE PATATAS REVOLCONAS CON PULPO .

#*PASTEL DE SETAS FRESCAS. CON DEMIGLASS DE
TERNERA.

L ANGOSTINOS ESPECIADOS CON ROMESCO.

sMINIHAMBURGUESITA DE IBERICO CON BARBACOA.

*CHUPITO DE CALDO MONTANES.

*BROCHETITAS DE SOLOMILLO CON VERDURITAS.

*BRANDADA DE BACALAO GRATINADA.

$*TARTALETA DE SETAS GRATINADA CON ALI OLL

*BUNUELO DE MORCILLA DE BURGOS, CON PIQUILLO
Y COMPOTA DE MANZANA.

*CREMA DE ERIZO DE MAR.

*DELICIAS DE QUESO DE CABRA CON AVELLANAS Y
PASAS.

#*RAVIOLIS DE BACON RELLENOS DE PATATAS AL
GRATEN SOBRE CRUJIENTE DE PAN.

#*AT BONDIGA CREMOSA DE SEPIA AT AZAFRAN.

#TACO DE MERLUZA A LA ROMANA CON MAHONESA
DE LIMON.

#*PALILLO CRUJIENTE DE PATATA Y CHISTORRA CON
MAHONESA DE HUEVO FRITO.

#*MIL HOJA DE PATATA, JAMON DULCE Y PARMESANO
CON CHERRY ASADO.

*EMPANADILLA DE CHANGURRO CON VERDURITAS.

#CRUJIENTE DE RABO DE TORO CON JUGO Y PATA
CREMOSA.




ENSALATDY DE BOGAFANTE,
FERDURITAS ¥ ALGAS
CON FINAGRETA DE HUEFAS.

TERRINA DE FOIE GRAS CON MOUSE
DE PSRMESANO Y CARAMELO

COCA DE LANGOSTINOGS T
FERDURAS AS4ADS CON CREMA
DE MARISCOS

SAVARIN DE VIEIRA RELLENO DE
CHANGURRC, SOBRE GUACAMOLE
¥ MAHONESA DE LIMON

SALMON MARINADO T RELLENO
DE TARTARA CON ENSALADA DE
FERDURITAS

ENSAT AD4 DE ROJSTBEEF DE B4TO

Y FRUTOS ROJOS CON FINAGRETA
DE MOSTAZA
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ENTRADAS FRIAS

*TOSTA DE PIMIENTOS DEL PIQUILLO
CARAMFIIZADOS Y RELLENOS DE BACATAO.

*CARPACCIO DE PULPO Y MOUSSE DE
SALMOREJO CON VINAGRETA DE VERDURITAS.

*SALMON MARINADO RELLENO DE TARTARA
CON ENSALADA VERDE.

*FNSATADA DE BOGAVANTE, VERDURITAS Y ALGAS
CON VINAGRETA DE HUEVAS. (+ 8 €)

*TIMBAL DE CHANGURRO Y ERIZ0O DE MAR CON
CALABACIN Y ACEITE DE PEREJIL.

#*SAVARIN DE VIEIRA Y CENTOLLO CON GUACAMOLE
Y MAHONESA DE LIMA.

*ROYAL DE SETAS Y ESCABECHE DE PERDIZ CON
ENSATLADA DE BROTES.

#PASTEL DE CABALACIN Y ESPARRAGOS VERDES
CON CIGALAS Y EMULSION DE AOVE.(+10 £€)

*ENSATLADA DE ROASTBEEF DE PATO Y FRUTOS
ROJOS CON VINAGRETA DE MOSTAZA

*TERRINA DE FOIE GRAS CON SETAS, TRUFA, OREJONES
Y MOUSE DE PARMESANO Y CARAMELO (+2 €)

¥COCA DE LANGOSTINOS Y VERDURAS ASADAS CON
CREMA DE MARISCOS (+3 €)

*PASTFEL DE CHANGURROY VERDURITAS,
CON MAHONESA DE SU CORAL Y BROTES (+ 3€)

*ENSATLADA DE BOGAVANTE, VERDURITAS Y ALGAS
CON VINAGRETA DE HUEVAS. (+6 €)

“Mas que a:'.n'/mﬁ'x'fm .

"La cocina es un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonia, felicidad, belleza, poesia,
complejidad, magia, humor, provocacion, cultura”
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SOPAS Y CREMAS

*GAZPACHO DE CARABINEROS CON TARTAR DE
VERDURITAS Y TOMATE CONCASSE (+ 5€)

*SOPA BULLABESA DE PESACDOSY MARISCOS CON
GAMBITAS, RAPE, CHIPIRONES Y FRUTOS SECOS

*CREMA DE SETASY HONGOS, CON RAVIOLI

*CREMA DE CASTANAS CON MOUSSE DE TRUFA Y
JUGO DE CARNE

*CREMA DE ESPARRAGOS VERDES CON MOUSSE
DE HUEVAS Y ACEITE DE HIERBAS

*CONSOME DE RABO DE BUEY CON PATATAS
PANADERA Y SUS ALBONDIGUITAS.

*GAZPACHO DE TOMATE Y ALBAHACA, CON
SANDIA Y ATUN ROJO.

*CREMA DEL TIEMPO DE BRECOL CON SALPICON
DE LANGOSTINOS Y CAVIAR. J

*CREMA DE MEJILLONES AL AZAFRAN.

*SOPA MARISCOS CON ERIZ0 DE MAR,
LANGOSTINOS, RAPE, CHIPIRONES YFIDEOS FRITOS Y
ACEITE DE PEREGIL (+3 €).

*CREMA DE BUEY DE MAR CON TARTAR DE VERDURITAS
Y MOUSE DE CHANGURROQ. (+3€)

“Mas Jue .f-;;'f;fw'.w'i 0

"La cocina s un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonia, felicidad, belleza, poesia,
complenidad, magia, humor, provocacion, cultura”

GAZPICHO DE CARABINEROS
CON T4RTAR DE FERDURITAS ¥
TOMATE CONCASSE

CREMA DE SETAS ¥ HONGOS, CON
RAFTOLI DE FERDURITAS ¥ TRUFEA,
JUGO DE TERNERA Y JAMON

CREMA DE ESPARRAGOS FERDES
CONMOUSSE DE HUEFAS ¥
ACEITE DE HIEREAS

CREMA DE CASTANAS CON MOUSSE
DE TRUFES ¥ JUGO DE CARNE

SOP4 BULLABESA DE PESCADOS ¥
MARISCOS CON GAMEITAS, RAPE,
CHIPIRONES ¥ FRUTOS SECOS

CONSOME DE R4BO DE BUEY CON
PB4TA4T4S PANADERA ¥ SUS
ALBONDIGAS
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PESCADOS

*TACO DE BACALAO CON SOBRASADA OREJONES, MIGAS
Y ACEITE DE PEREGIL

*MERLUZA AL HORNO CON CREMA DE HERIZO DE MAR
YALGAS

*DORADA CON TORTILLA DE VERDURAS Y VINAGRETA
DE TINTA DE CALAMAR

*LUBINA AL HORNO CON PACK CHOI RELLENO DE
PIMIENTOSASADOSY CARAMELIZADOS CON JUGO DE
TERNERA

*LOMO DE CORVINA ASADA CON NOQUIS AL AZAFRAN Y
PEREJIL CRUJIENTE

*VIERAAL HORNO CON CREMA DE COLIFLOR Y TARTAR
DE CALABACIN CON EMULSION DE AOVE Y ESPINACAS

*LOMO DE LENGUADO AL VAPOR, RELLENO DE VERDURAS,
SALSA DE VINO BLANCO, CAVIAR ROJO Y TIRABEQUES (+12 €)

*VIEIRA A LA PLANCHA CON TARTAR DE CALABACIN Y
CREMADE COLIFLOR. (+ 4 €)

* LOMO DE MERLUZA DE PINCHO AL HORNO
CON CREMA DE PUERRO Y PIMIENTO DE PIQUILLO
CARAMELIZADO. (42 €)

“Mas que :_-.n/ru'.w'h-; -

"La coctna es un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonta, felicidad, belleza, poesia,
complejidad, magia, humor, provecacion, cultura”

T4C0 DE BACALAQ CON SOBRASADA
OREJONES, MIGAS " ACEITE DE
PEREGIL

LUBINA AL HORNO, CON
P4CK CHOI RELLENO DE PIMIENTOS
ASADOS T CARAMELIZADOS.

LOMO DE LENGUADO AL VAPOR,
RELLENO DE VERDURAS, SALSA DE
FINO BLANCO, CAVI4R ROJO ¥
TIRAREQUES

DORADA CON TORTILL.A DE
FERDURAS Y FINAGRETA DE TINTA
DE CALAMAR

MERLUZA AI. HORNQ CON CREM.A
DE HERIZO DE MAR T ALGAS

LOMO DE CORFINA AS4D4 CON
NOQUIS ALAZAFRAN ¥ PEREJIL
CRUJIENTE



COCHINILLO CONFITADO, DORADO
¥ DESHUESADQ. CON COMPOT4 DE
MANZANA T SU JUGO

MAGRET DE B4TO CON S41.54 DE
FOIE GRAS Y CHUTNET DE PERA

JARRETE DE CORDERO CONFITADO,
APIO NABO T ENSAL A4 DE
COLIFLOR

SOLOMIITO 4 L4 PLANCHA SOBERE
HOJ4LDRE DE FERDURAS T
MOSTAZA CON JUGO DE TERNERA

METLOSO DE TERNERA CON B4T4TA
CREMOSd ¥ S4LSd DE SETAS.

RAFO DE TORO ESTOEADO Y
DESHUESADO CON FOIE T
ZANAHORIA CARAMETIZ AT
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NUESTRAS CARNES Y AVES

* COCHINILLO CONFITADO, DORADO Y DESHUESADO,
CON COMPOTA DE MANZANA Y SU JUGO. (+5€)
* MAGRET DE PATO CON SALSA DE FOIE GRASSY
CHUTNET DE PERA
*JARRETE DE CORDERQ CONFITADO, APIO NABO Y
ENSALADA DE COLIFLOR (+3€)
* MELOSO DE TERNERA CON PATATA CREMOSA Y SALSA
DE SETAS.
*RABO DE TORO ESTOFADO Y DESHUESADO CON FOIE Y
ZANAHORIA CARAMELIZADA (+3€)
*SOLOMILLO A LA PLANCHA SOBRE HOJALDRE DE
VERDURAS Y MOSTAZA CON JUGO DE TERNERA (+5 €)
* NUECES DE IBERICO CON TORTA DE PATATA Y TRUFA
* JARRETE DE IBERICO ASADO A LAS ESPECIAS CON
OREJONES, VERDURAS Y COUS COUS
* CONFIR DE PATO, CON CANELA, NARANJA Y FRUTOS
ROJOS.

“Mas que exquisito”

"La cocina es un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonia, felicidad, belleza, poesia,
complenidad, magia, humor, provecacion, cultura”
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PRE-POSTRES

* SORBETE NARANJA SANGUINA Y CAMPART Y CEREZAS
* S0RBETE DE MANDARINA Y DRAMEBUI

*MANZANA VER AL LIMON Y CAVA CON GELEE DE MIEL
* SORBETE DE MOJITO A LA MENTA

+*SORBETE DE GIN TONIC Y PIEL DE LIMON

FARIEDAD DE SOREETES PASTEL CREMOSO DE FAINILT. 4
FRESCA Y CHOCOLATE CON HELADO
DE TOFFE

POSTRES Y TARTAS

+ SAVARIN DE FRUTOS ROJOS, CREMA INGLESA Y
HELADO DE YOGUR.

+ TARTITA TEMPLADA DE MELOCOTON ASADO, GEL DE
FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA

+ ESPUMA DE ARROZ CON LECHE, GELLE DE CITRICOS
Y HELADO DE CARDAMOMO

+ COULANT DE ARROZ CON LECHE, CREMA DE CANELAY
HELADO DE LIMON

+ CREMOSO DE YOGUR CON FRESAS Y HELADO DE MANGO

+ PASTEL CREMOSO DE CHOCOLATE Y VAINILLA FRESCA
CON HELADO DE TOFFE

+*COULANT DE CHOCOLATE, JUGO DE CAFE Y HELADO DE

SAV4RIN DE FRUTOS ROJOS, CREMA BOMBON DE FRUTA DE 1.4 P4SION

; COCO (+3¢)
INGLESA ¥ HELADO DE YOGUR. CON CHOCOLATE BLANCO ¥ L TR AT GO HETADO DE CA AR
HELADO DE FRAMBUESAS Chh T

+BOMBON DE FRUTA DE LA PASION CON CHOCOLATE
BELANCO Y HELADO DE FRAMBUESAS

*TARTITA CREMOSA DE VAINILIA Y FRUTOS ROJOS
CON HELADO DE VIOLETAS. (+2 €)

“‘Mas que exquisito”

"La cocina es un lenguaje mediante el cual se puede
expresar armonia, felicidad, belleza, poesia,

complejidad, magia, humor, provecacion, cultura”

CREMOS0 DE YOGUR CON T4RTA CREMOSA DE FAINIT.T.4

FRAMBUESAS ¥ HELADO DE CON HELADO DE FIOLETAS 1©
MANGO FRUTOS ROJOS
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INCLUIDO EN EL COCTEL DE GALA

*FINCA EN EXCLUSIVIDAD SARDINA AHUMADA CON B4N DE ESPECLAS

*PUESTO DE CANAS, CHIPS Y ENCURTIDOS.
*COCTEL DE GALA 28 REFERENCIAS DURACION 3 HORAS

*CORTADOR DE UN JAMON.(*)

*UNIDAD DE JAMON IBERICO DE GUIJUELO(*)
*CUATRO HORAS DE BARRA LIBRE

*RECENA

*DISCOTECA CON ILUMINCACION

*DECORACION FLORAL

*CAMARERO POR CADA DIEZ COMENSALES.
*SERVICIO DE PARKING.

*DEGUSTACION PARA SEIS PERSONAS.

*MENUS ESPECIALES PARA ALERGICOS, DIABETICOS, SORBETE DE ENCURTIDOS MAGDALENA DE ACEITUNA NEGRA
VEGETARIANOS... CON QUESO BRIE ¥ CEBOLLA

PVP.: 155 € + 10%IV.A.
(*) Para bodas superiores a 200 comensales adultos

“Mas que sf.f'f/m',w'fu 3

"La mejor receta que tenenemos es la pasion”

LANGOSTINGS ESPECI4DOS CON
ROMESCO
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INCLUIDO EN EL MENUT

*FINCA EN EXCLUSIVIDAD

*PUESTO DE CANAS, CHIPSY ENCURTIDOS.
*COCTEL DE BIENVENIDA 12 REFERENCIAS
*ELECCION DE UN ENTRANTE O CREMA
*ELECCION DE UN PESCADO O CARNE
*PREPOSTRES Y POSTRE.
*CAFE E INFUSIONES. MAS DULCES DE
SOBREMESA.
*MENUS ESPECIALES PARA ALERGICOS, DIABETICOS,
VEGETARIANOS...

*CUATRO HORAS DE BARRA LIBRE

*RECENA

*DISCOTECA CON ILUMINCACION
*MINUTAS ¥ PROTOCOLO

*DECORACION FLORAL

*CAMARERO POR CADA DIEZ COMENSALES.
*SERVICIO DE PARKING.

*DEGUSTACION PARA SEIS PERSONAS.

PVP: 160 € + 10%IV.A.

“Mds que exquisito”

SAVARIN DE MOUSE DE FOIE CON
MANZANA CARAMETLTZ AD4, BROTES
Y CARAMELQ

LOMO DE DORADA SOERE TOSTA
DE PATATAS ¥ FERDURA CON S4LSA
DE TINTA ¥ ACEITE DE ALMENDRAS

F4RIEDAD DE SOREETES

CREM.4 DE CASTANAS CON JUGO
DE TERNERA ¥ MOUSE DE TRUFE4

MELOSO DE TERNERA CON BATAT:
CREMOS4 JUGO Y SETAS

TH4RT4 CREMOSA DE FAINILT. 4
CON HELADO DE FIOLETAS T
FRUTOS ROJOS
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INCLUIDO EN EL MENU I

*FINCA EN EXCLUSIVIDAD

*PUESTO DE CANAS, CHIPSY ENCURTIDOS.
*COCTEL DE BIENVENIDA 12 REFERENCIAS
*ELECCION DE UN ENTRANTE
*ELECCION DE CREMA O PESCADO
*ELECCION DE UN PRICIPAL
*PREPOSTRES Y POSTRE.
*CAFE E INFUSIONES. MAS DULCES DE
SOBREMESA.
*MENUS ESPECIALES PARA ALERGICOS, DIABETICOS,
VEGETARIANOS...

*CUATRO HORAS DE BARRA LIBRE
*RECENA

*DISCOTECA CON ILUMINCACION

*PUESTO DE MOJITOS

*MINUTAS Y PROTOCOLO

*DECORACION FLORAL

+CAMARERO POR CADA DIEZ COMENSALES.

*SERVICIO DE PARKING.

*DEGUSTACION PARA SEIS PERSONAS.

PV.P: 175 € + 10%IV.A.

“Mds que exquisito”

CANELON DE QUESO CHEDDR,
RELLENO DE FRUTAS SECAS CON
ESPUMA DE FRUTOS SECOS

LUBINA AL HORNO, CON
P4CK CHOI RELLENO DE PIMIENTOS
ASADOS T CARAMELIZADOS.

F4RIEDAD DE SOREETES

SAVARIN DE VIEIRA, RELLENO DE
CHANGURRO, SOERE GUACAMOLE
¥ MAHONESA DE LIMON

JARRETE DE CORDERO, CONFITAD!
DESHUESADO ¥ MUY DORADO,
CON APIO NABO ¥ ENSATL 414

TARTITA FINA ¥ CRUJIENTE DE
MANZANA, CON HELADO DE
FAINILI.A FRESCA
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INCLUIDO EN EL MENUTII

*FINCA EN EXCLUSIVIDAD

*PUESTO DE CANAS, CHIPS Y ENCURTIDOS.
*COCTEL DE BIENVENIDA DE 14 REFERENCIAS
*ELECCION DE UN ENTRANTE
*ELECCION DE CREMA O PESCADO
*ELECCION DE UNA cARNE PRICIPAL(SIN SUPLEMENTO)
*PREPOSTRES Y POSTRE.
*CAFE E INFUSIONES. MAS DULCES DE
SOBREMESA.
*MENUS ESPECIALES PARA ALERGICOS, DIABETICOS,
VEGETARIANOS...

*CUATRO HORAS DE BARRA LIBRE
*RECENA

*DISCOTECA CON ILUMINCACION
*SUITE GRAN LUJO INCLUIDO DESAYUNO(*)

*MINUTAS Y PROTOCOLO
*DECORACION FLORAL
*CAMARERO POR CADA DIEZ COMENSALES.

*SERVICIO DE PARKING.

*DEGUSTACION PARA SEIS PERSONAS.
PV.P.;: 185 € + 10%IV.A.
“Mas que exquisito”

(*) Para bodas superiores a 200 comensales adultos

PIRULETA DE CONEJC, ¥ FOIE,
CON HOLANDESA GRATINADA

PASTEL DE BOGAFANTE ¥
FERDURITAS, CON MAHONESA DE
SUCORAL ¥ BROTES

GAZP4CHO DE CARAEINEROS CON
T4RTAR DE FERDURITAS T°
TOMATE CONCASSE

COCHINILLO CONFITADO, MUY
DORADO ¥ DESHUESADO, CON
ENSALADA ¥ COMPOTA MANZANA

FARIEDAD DE SORBETES

COULANT DE CHOCOLATE, FELO D,
CREMA ¥ HELADO DE COCO
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Todo un suefio
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